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Competentele profesionale si transversale ale absolventilor

programului de studii universitare de licentd Chimie alimentara

Competente profesionale

1. Operarea cu notiuni de structura si reactivitate a compusilor chimici, biochimici si
alimentari.

2. Determinarea compozitiei, structurii si proprietatilor fizico-chimice a unor compusi
chimici, biochimici si alimentari.

3. Efectuarea analizelor si asigurarea controlului calitatii alimentelor prin metode si
tehnici specifice de determinare a nutrientilor si componentelor de baza dintr-un
aliment.

4. Efectuarea analizelor si asigurarea controlului calitatii alimentelor cu respectarea
legislatiei specifice legata de contaminanti, reziduuri, radioactivitate, pesticide.

5. Abordarea interdisciplinara a unor teme din domeniile chimiei, biochimiei si chimiei
alimentare.

6. Urmarirea, adaptarea si controlul proceselor chimice si fizico-chimice in
laboratoarele de analize a alimentelor

7. Aplicarea tehnologiilor chimice si biochimice in domeniul chimiei alimentare, cu
respectarea normelor de securitate si sanatate in munca si protectie a mediului.

Competente transversale

1. Realizarea sarcinilor profesionale in mod eficient si responsabil cu respectarea
legislatiei si deontologiei specifice domeniului sub asistenta calificata.

2. Realizarea unor activitati in echipa multidisciplinara utilizand abilitati de comunicare
interpersonala pentru indeplinirea obiectivelor propuse.

3. Utilizarea eficienta a surselor informationale si a resurselor de comunicare si
formare profesionala asistata, atat in limba romana, cat si intr-o limba de circulatie
internationala.




